TOURISMUS UND TRADITIONEN

Guten Appetit!

Alle Lander haben ihre typischen Spezialititen.
Denkt man in Italien an deutsches Essen, hat
man sofort Kartoffeln und Wiirstchen vor

den Augen, oder nicht? Aber kennst du auch
Christstollen, Apfelwein und Maultaschen?
Hier lernst du viele feine Spezialititen aus

den deutschsprachigen Landern kennen.

die Brezel

die Linzer Torte

Niirnberger Rostbratwiirste

die Sachertorte

die Maultaschen
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Ein Rezept: Der Kaiserschmarren

Zutaten:

1/8 1 Milch

4 Eier

1 Prise Salz

5 EL' Mehl

evtl.? Rosinen’

Butter oder Margarine zum Braten
Puderzucker*

So geht’s:

Alle Zutaten gut miteinander verriihren’, Teig® in
der Pfanne’ mit heiflem Fett anbraten. Nach ein paar
Minuten wenden und mit zwei Gabeln in Stiicke
zerteilen. Zum Essen mit Puderzucker bestreuen®.

Guten Appetit!

1 Wo steht das im Text?
Suche die Stelle!

1 Buon appetito!

2 Girare e tagliare con due forchette in
piccoli pezzi.

3 Cospargere di zucchero a velo.

4 \Versare la pasta nella padella con burro

WORTSCHATZHILFE bollente e farla dorare.

5 Mischiare bene tutti gli ingredienti.

1. EL (der Essloffel): cucchiaio da tavola

2. evtl. (eventuell): eventualmente

3. die Rosine, -n: uva passa - . .. .

4. der Puderzucker: zucchero a velo Gruppenarbeit — Fiir welche Region
B vETTO resed b sind die Spezialitiaten typisch? Sucht
6. der Teig: impasto im Internet, wo man was essen kann.
7. die Pfanne, -n: padella Hangt dann ein Foto jeder Spezialitat
8. hestreuen: cospargere neben ihre Stadt oder Region an die

Landkarte in der Klasse.
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