Jede Region, eine Spezialitat

Berner Wiirstel mit Pommes und Ketchup............ € 5,00
Frankfurter Wiirstchen mit Semmel und Senf .....€ 5,50
Niirnberger Rostbratwurst € 4,80
Tiroler Speckplatte mit Brot € 5,60
Fiir den groBBen Hunger

Suppen

Schwabische Linsensuppe € 5,00
Hamburger Aalsuppe € 5,00
Bayerische Leberknddelsuppe € 5,00
Osterreichische Frittatensuppe € 5,00
Hauptgerichte

Wiener Schnitzel mit Pommes und Reis .............. € 8,00
Eisbein mit Sauerkraut € 7,00
Gulasch mit Spatzle oder Salzkartoffeln............ € 12,00
Ostseeschollenfilet mit Zwiebeln ..o € 11,50
Nordseekrabben mit Salat € 10,00
Gebratene Makrelen nach friesischer Art ... € 15,00
Schweizer Kasefondue € 9,00
Bayerische Kalbshaxe mit Sauerkraut ... ... . € 11,00
Rheinischer Sauerbraten mit Rotkohl ... € 12,00
Ziircher Geschnetzeltes mit ROSti ... € 10,00

Il Lies die Speisekarte genau und merke dir die
regionalen Gerichte.

U1 Such die geografischen Namen auf einer
Landkarte. Schreibe dann jede Spezialitat auf
einen Zettel und klebe sie auf die Landkarte.

J§] Digitale Kompetenz EINIELEEE

Gerlchte, die deiner Meinung nach typisch
fur die deutsche, 6sterreichische und / oder
schweizerische Kiiche sind.

Unsere Speisekarte

Gemiisegerichte

Gemischter Salat mit Kiirbiskernol

aus der Steiermark €
Leipziger Allerlei €

Desserts und Kaffee

Osterreichischer Kaiserschmarren mit Apfelmus .
Wiener Kardinalschnitte
Apfelstrudel mit VanillesoB3e
Sachertorte mit Sahne
Schwarzwalder Kirschtorte
Italienischer Espresso
Wiener Melange
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Getranke

Mineralwasser, kleine Flasche
Bayerisches Bier
Berliner Weil3e
Radler
Rheinischer Riesling (1/2 Liter)
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www.chefkoch.de
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www.essen-und-trinken.de

! Interkultureller Vergleich. Diskutiert in der
Klasse.

* Welche sind die traditionellen Gerichte in deiner
Region oder in deiner Heimat?

* Mit Hilfe deiner Schulkameraden erstelle eine
Lbunte” Speisekarte mit den Spezialitaten der
italienischen Regionen.
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