Scheda n. 2 - Patate naturali

TECNICHE DI ATTREZZATURE E
LAVORAZIONE UTENSILI
Fase 1 > Pelare —» Patate —» Pelapatate
Fase 2 > Lavare e tornire —» Patate —» Spelucchino
Fase 3 > Sistemare in acqua fredda p| Patate, alloro, aceto, sale | > Pentola
e cuocere
Fase 4 > Scolare —» Patate —» Schiumarola

Fase 5 > Servire al naturale —» Patate —p Pirofila




