Scheda n. 10 - Pasta frolla

TECNICHE DI

| NY0)2V.VA [0\

ATTREZZATURE E

UTENSILI

Fase 1

Fase 2

Fase 3

Setacciare Farina Setaccio
Disporre a fontana Farina Tavolo
Ammorbidire e Zucchero, burro, Tavolo

amalgamare il composto

Fase 4

Adagiare nel centro
della fontana

Fase 5

Il composto di zucchero,
burro, la buccia di un
limone e la vanillina

Grattugia e spatola d'osso

Amalgamare al composto

Tuorli d'uova

Fase 6

Incorporare

Farina

Fase 7

Far riposare in frigo per
due ore circa




