Scheda n. 13 - Tartelette di confettura
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| NY0)2V.VA [0\

ATTREZZATURE E

UTENSILI

Fase 1 > Confezionare —> Pasta frolla
Fase 2 > Stendere a un spessore di4 | _y,|  Pasta frolla, un pizzico di Piano di lavoro, mattarello
mm farina
Fase 3 ) Tagliare della misura Coppa pasta
desiderata
Fase 4 > Foderare —> Sfoglie di pasta frolla Tartelette
Fase5 —» Bucare il fondo Forchetta
Fase 6 | |  Cuocere a meta cottura Forno
(10 minuti)
Fase7 —» Farcire —»|  Sfoglie con marmellata Cucchiaio
Fase8 [  Completare la cottura Forno
Fase 9 »  Raffreddare e spolverare | Sfoglie con zuuchero a velo | Piatto di servizio




