Scheda n. 18 - Risotto al parmigiano

TECNICHE DI
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ATTREZZATURE E
UTENSILI

Fase 1 > Confezionare —» Fondo bianco — Pentola

Fase 2 > Grattugiare —> Parmiggiano —» Grattugia

Fase3 —» Pulire, tritare Cipolla ‘ Spil}lcchino, trinciante

’ ’ tagliere

Fase 4 —» Rosolare Burro, Olio d'oliva, cipolla Soute largo e basso,
—> »| mestolo di legno

Fase 5 > Unire, tostare —» Riso —» Soute largo e basso

Fase 6 > Bagnare —» Vino bianco —» Soute largo e basso

Fase 7 | | Aggiungere poco allavolta 9 Brodo —p Mestolo di legno

Fase 8 > Mantecare —> Burro, parmigiano —» Mestolo di legno




