
Scheda n. 18 - Risotto al parmigiano

ConfezionareFase 1 PentolaFondo bianco

GrattugiareFase 2 GrattugiaParmiggiano

TECNICHE DI

LAVORAZIONE

Mise en place

INGREDIENTI ATTREZZATURE E

UTENSILI

Preparare l’attrezzaturaPreparare gli ingredienti

Pulire, tritareFase 3 Spilucchino, trinciante
tagliere

Cipolla

Unire, tostareFase 5 Soute largo e bassoRiso

BagnareFase 6 Soute largo e bassoVino bianco

MantecareFase 8 Mestolo di legnoBurro, parmigiano

RosolareFase 4 Soute largo e basso,
mestolo di legno

Burro, Olio d'oliva, cipolla

Aggiungere poco alla voltaFase 7 Mestolo di legnoBrodo


