Scheda n. 20 - Crespelle

TECNICHE DI

| NY0)2V.VA [0\

ATTREZZATURE E

UTENSILI

Fasel —V Aprire L Uova — Bacinella
Fase2 —» Amalgamare —| Uova con farina setacciata — Bacinella, frusta
Fase3 [~  Stemperare il composto Latte, sale e pepe —» Bacinella, frusta
Fase4 —» Passare —> Apparecchio —> Cornetto cinese
Fase5 [  Adagiare eriscaldare Sul fuoco dolce —»  Padellino per crespelle
Fase 6 P> Ungere —> Grasso di prosciutto —p Padellino per crespelle
Fase7 [P Versare — Apparecchio —  Padellino per crespelle
Fase 8 |_y| Cuocereambo i lati, L > Apparecchio _y| Padellino per crespelle

formando delle frittatine
sottilissime




