
Scheda n. 20 - Crespelle

AprireFase 1 BacinellaUova

PassareFase 4 Cornetto cineseApparecchio

Cuocere ambo i lati,
formando delle frittatine
sottilissime

Fase 8 Padellino per crespelleApparecchio

TECNICHE DI

LAVORAZIONE

Mise en place

INGREDIENTI ATTREZZATURE E

UTENSILI

Preparare l’attrezzaturaPreparare gli ingredienti

AmalgamareFase 2 Bacinella, frustaUova con farina setacciata

Stemperare il compostoFase 3 Bacinella, frustaLatte, sale e pepe

Adagiare e riscaldareFase 5 Padellino per crespelleSul fuoco dolce

UngereFase 6 Padellino per crespelleGrasso di prosciutto

VersareFase 7 Padellino per crespelleApparecchio


